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Pinda

Entdecke eine ganz neue Art von Genuss! Pinsa leitet sich
vom lateinischen Wort ,,pinsere* ab, was so viel wie ,zer-
quetschen” bedeutet und sich auf das zerdrickte Getreide
bezieht, das fir die Herstellung der Pinsa bendtigt wird.
Fir die Herstellung werden unterschiedliche Mehle wie
Weizenmehl, Reismehl und Sojamehl verwendet. Zusam-
men mit Hefe, Wasser und Ol entsteht aus dieser Textur
der bekannte luftige und leicht bekémmliche Sauerteig
der Pinsa. Der gréBte Unterschied zur weltbekannten Piz-
za liegt darin, dass der Teig der Pinsa bis zu 120 Stunden
im KGhlschrank ruht. Dadurch wird die Pinsa leichter ver-
daulich und deutlich bekémmlicher.




Pinsa Gemisegarten @)

Pinsa mit getrockneter Tomatencreme bestrichen,
mit Grillgemise belegt und mit geriebenem
Mozzarella Gberbacken

Pinsa Gemisegarten (vegan) @
Pinsa mit Roter Bete Creme bestrichen,

mit Grillgemise belegt und mit

veganem Kdse Uberbacken

Pinsa Greek-Style @)

Pinsa mit getrockneter Tomatencreme bestrichen,
mit geriebenem Mozzarella, Oliven,
getrockneten Tomaten und roten Zwiebelringen
belegt und mit Fetakdse Gberbacken

Pinsa 3-erlei Kdse @

Pinsa mit Tomatensauce bestrichen, mit Cheddar,
Mozzarellascheiben und Gouda iberbacken und
mit frischem Rucola und Cherrytomaten garniert

Pinsa Flammkuchen-Style
Pinsa mit Sauverrahm bestrichen, mit Schinkenwiirfeln
und roten Zwiebelringen belegt und mit Schnittlauch garniert

Pinsa Chicken & Jalapenos

Pinsa mit Tomatensauce bestrichen, mit gegrillten
Hdéhnchenbrustfiletstreifen und scharfen Jalapenos
belegt, mit Cheddar und Gouda iberbacken und

mit Cherrytomaten und frischem Rucola garniert

Pinsa Birne Walnuss

Pinsa mit Sauerrahm bestrichen, mit Birne,
Serranoschinken, Camenbert und Walnissen belegt
und mit frischem Rucola sowie Balsamicocreme garniert

@ = vegetarisch

9,50 €

9,90 €

10,90 €

9,50 €

9,90 €

10,90 €

11,90 €
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Tomate & Mozzarella @ 5,50 €

Bagel mit Frischkédse, Mozzarellascheiben,
Tomatenscheiben, Rucola und hausgemachtem grinen Pesto

Pute & Kase 5,50 €
Bagel mit Frischkdse, Putenaufschnitt, Gouda,
Tomatenscheiben, Rucola und Remoulade

Rducherlachs & Gurke 6,50 €

Bagel mit hausgemachtem Krduterfrischkdse,
Rducherlachs, Gurkenscheiben und Honig-Senf-Creme

Salat

Vitaminbombe
Kleiner gemischter Salat mit hausgemachter @

Kréutervinaigrette oder Joghurtdressing + 4,50 €
Mit gegrilltem H&hnchenbrustfilet + 4,00 €
Mit Falafelbdllchen (vegan) @ + 3,00 €
Mit rote Beete Puffer @ + 2,50 €
Mit WeiBkdse @ + 2,50 €
Mit Mozzarellakugeln @ + 3,00 €

@ = vegetarisch






JRasthhote

Ziege @

Knuspriges Bauernbrot mit Roter Bete Creme
bestrichen, mit Ziegenkdse, Feige & Walnissen
belegt und mit Agavendicksaft und Rucola getoppt

Tomate & Mozzarella @

Knuspriges Bauernbrot mit Krduterfrischkédse und
grinem Pesto bestrichen, mit Tomatenscheiben und
Mozzarellascheiben belegt und mit Rucola und
Balsamicocreme getoppt

Serrano & Preiselbeere

Knuspriges Bauernbrot mit Honig-Senf-Creme
bestrichen, mit Serranoschinken und Camenbert
belegt und mit Preiselbeeren und Rucola getoppt

Grillgemise (vegan) @

Knuspriges Bauernbrot mit Roter Beete Creme bestrichen,
mit Grillgemise belegt und mit Rucola und
Balsamicocreme getoppt

Matjes

Knuspriges Bauernbrot mit pikanter
Schalottencreme bestrichen und mit Matjesfilets
und roten Zwiebelringen belegt

Cpenkantgel

Ofenkartoffel mit Kréuterquark @
Mit Grillgemise @

Mit Matjesfilets

Mit R&ucherlachs

Mit gegrilltem Hdhnchenbrustfilet

Mit Rote Beete Puffer @

@ = vegetarisch

7,90 €

5,90 €

7,90 €

6,90 €

7,90 €

4,50 €
+ 3,50 €
+ 4,50 €
+ 4,50 €
+ 4,00 €
+ 2,50 €
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Fir Allergiker und Gaste mit Unvertréglichkeiten:
Fragt doch unseren Service nach den Allergenhinweisen.




